LES ENTREES

314VvDO V1

LA BECASSE DES MERS 45 €

RENCONTRE ENTRE LE ROUGET ET LA TETE DE VEAU LAQUEE
ROUGET GRILLE EN PORTEFEUILLE, MELISSE ET PEAU
CROUSTILLANTE

SOUPE DE POISSON DE ROCHE AUX FOIES DE ROUGET ET
TETE DE VEAU

GELEE DE TETE DE VEAU A LA MELISSE, ROUGET AU NATUREL

UNE BALADE AUTOMNALE 46 €

LEGUMES ET FRUITS DU MARCHE, GRILLES ET GLACES
EN ENVELOPPE HERBACEE

LA LANGOUSTINE 60 €

SIMPLEMENT GRILLEE
ECHALOTES CONFITES FARCIES
BISQUE DE LANGOUSTINE AU VIN ROUGE

LA SAINT-JACQUES 66 €

SAINT-JACQUES ET TOPINAMBOUR GRILLES

EN ENVELOPPE CROUSTILLANTE

CREME DE TOPINAMBOUR, REDUCTION DE CAFE
SAINT-JACQUES AU NATUREL, EXTRACTION DE CAFE,
TOPINAMBOUR

LE CEPE 58 ¢€

GRILLE, EMULSION DE MOUSSERONS
MARSHMALLOW DE CEPES

SALADE DE COPEAUX DE CEPE ET DE FRISEE
VINAIGRETTE AU BOUILLON DE CEPES



LES PLATS
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LE LIEU JAUNE 74¢€

LIEU FARCI AUX AGRUMES, JUSTE NACRE
FRAITCHEUR DE FENOUIL, LEGEREMENT ANISE
VELOURS DE TETE AUX AGRUMES DE PAys

LE BAR 83 ¢

GRILLE ET CONFIT A L'HUILE D’ALGUES
FRAICHEUR IODEE, CONDIMENTS D’'ALGUES ET DE
COQUILLAGES

RAVIOLES DE COQUILLAGES ET CAVIAR

LA BAUDROIE 69 €

BAUDROIE ROTIE

BLETTEs DE JEAN-CHARLES ORSO FARCIES AUX HERBES
POTAGERES

JOUE DE BAUDROIE EN GUANCIALE, FOIE GRILLE ET POCHE
AU CONSOMME, JUS DE TETE HERBACE

LE RIS DE VEAU 82 ¢

SIMPLEMENT ROTIS

MINI-GIROLLES

AMANDES FRATCHES ET CITRON CONFIT
Jus DE VEAU AU VIN D’ARBOIS

L’AGNEAU 72¢€

SELLE, COTE, POITRINE ET SAUCISSE D'’ AGNEAU HERBACEE
LE TOUT ROTI ET GLACE

COURGE A LA CLEMENTINE

TARTELETTE DE COURGE RAFRAICHIE A LA CLEMENTINE
BRULEE

JuUs D’AGNEAU A LA FEUILLE DE CLEMENTINE

LE PIGEON DE PORNIC 74¢€
CuIT AU BARBECUE, BETTERAVE FUMEE
CUISSE CONFITE, SAUCISSE D’ABATS ET BETTERAVE

CONDIMENTS DE SHISO ET MURE
JUs DE PIGEON REDUIT

LE LIEVRE A LA ROYALE 89 €

FARFALLES A LA FARINE DE CHATAIGNE
PuregEeE FAGON RoBucHON



