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Agnoletti et caviar d'artichaut
Spiny artichoke
Agnoletti pasta with artichoke caviar

LE GAMBERO ROSSO

Amandes fraiches et caviar
Red prawn, caviar, freshes almonds

LA SERIOLE

F\ En vapeur de poivre vert
/ 7 Haricots verts au barbecue et cerises
Steamed yellow tail with green pepper
& French beans and cherries cooked in a barbecue
LE VEAU

AN Petits pois, fraises, oignons et cébettes
Jus au poivre de Sarawak .
Veal, peas, strawberries, spring oignon F‘:\ i
7& Sarawar pepper juice I

LA RHUBARBE
} Rhubarbe et champagne

Volute croustillante au romarin

Tarte de partage a la rhubarbe

Rhubarb and champagne with rosemary Y
- 3
Rhubarb tart to share D - g
s
f, ~— g
165 € PAR CONVIVE HORS BOISSONS # . ‘4
T RESERVATION : 04 93 65 01 59 OU N
ﬁ RESERVATIONTERRAILLERSe GMAIL.COM / d
o



	FÊTE  DES MÈRES
	L’ARTICHAUT ÉPINEUX Agnoletti et caviar d’artichaut Spiny artichoke Agnoletti pasta with artichoke caviar
	LE GAMBERO ROSSO Amandes fraîches et caviar Red prawn, caviar, freshes almonds
	LA SERIOLE En vapeur de poivre vert Haricots verts au barbecue et cerises Steamed yellow tail with green pepper French beans and cherries cooked in a barbecue
	LE VEAU Petits pois, fraises, oignons et cébettes Jus au poivre de Sarawak Veal, peas , strawberries, spring oignon Sarawar pepper juice
	LA RHUBARBE Rhubarbe et champagne Volute croustillante au romarin Tarte de partage à la rhubarbe Rhubarb and champagne with rosemary Rhubarb tart to share


