LE GRAND MENU SURPRISE P/PER 175 €

UNE DEGUSTATION
DES SPECIALITES DU MOMENT
MENU SERVI A L’ENSEMBLE DES CONVIVES.

CREATIONS DU CHEF EN 8 SERVICES.

LAISSEZ-VOUS GUIDER PAR NOTRE SOMMELIER
AUTOUR D’UN ACCORD METS ET VINS 90 €
SERVI UNIQUEMENT JUSQU’A | 3H30O POUR LE DEJEUNER
ET 2IH30 POUR LE DINER

LE MENU DECOUVERTE EN 3 SERVICES P/PER 107 €

LE MENU DECOUVERTE EN 4 SERVICES P/PER 127 €

AMUSE BOUCHE DE SAISON
LA LANGOUSTINE

ROTIE, BOUQUET D’HERBES MARITIMES
SA TETE FARCIE AU TARTARE

LE LIEU JAUNE

EN VAPEUR DE POIVRE DE TIMUT

PETITS POIS GLACES AU JUS DE COSSE

JUs DE TETE AU BOUILLON DE JUS DE COSSE DE PETITS
POIS

LE VEAU

GROS MORCEAU DE VEAU A L’AIL NOIR
CIMA DI RAPA

CONDIMENTS AIL NOIR ET CIMA

JUs DE VEAU AUX FLEURS

LE CITRON DE MENTON

BiscuIT MOELLEUX AU CITRON ET GEL DE THYM CITRON
CREMEUX AU CITRON

EMULSION PARFUMEE AU THYM CITRON

SORBET ET GEL CITRON

LAISSEZ-VOUS GUIDER PAR NOTRE SOMMELIER

ACCORD METS ET VINS (3 SERVICES) 50 €
ACCORD METS ET VINS (4 SERVICES) 69 €

NOTRE SELECTION DE FROMAGES AFFINES 29 €
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