LES ENTREES
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LA COURGETTE FLEUR 51¢€

FARCIE A LA TRUFFE NOIRE, COURGETTE, HUILE DE PISTIL,
CHIPS DE FLEURS DE COURGETTE,
EMULSION DE COURGETTE

LE ROUGET TETE DE VEAU 45 €

ROUGET ROTI A LA TETE DE VEAU GRILLE
SOUPE DE ROUGET AU BOUILLON DE TETE DE VEAU
ASPIC DE ROUGET

LE CEPE 58 ¢€

GRILLE AVEC SON VOILE A L’ESTRAGON
SALADE DE COPEAUX DE CEPE AU VIEUX PARMESAN
PISSALADIERE DE CEPE LAQUE AU FOUR

LA CARABINEROS 65 €

SIMPLEMENT GRILLEE

FENOUIL CONFIT ET KUMQUAT

SA TETE FARCIE FAGON GRATIN

BiSsQUE DE CARABINEROS AU BOUILLON DE FENOUIL CONFIT

LES GNOCCHIS 120 €

A LA TRUFFE D’ALBA, FAGON PIEMONTAISE
BEURRE DE PARMESAN
BouiLLON DE POMMES DE TERRE



LES PLATS

LE SAINT-PIERRE 80 ¢€

GRILLE AVEC SES SPAGHETTIS DE CONCOMBRE ET CAVIAR
Jus DE TETE ANETH ET CITRON CONFIT

LE PAGRE 74 ¢€

LAQUE BARBECUE
CAROTTE GINGEMBRE, POIVRE VERT
Jus DE TETE, FANES DE CAROTTES INFUSEES

LA SERIOLE 69 ¢

GRILLEE A LA POUDRE D’AUBERGINE
AUBERGINE FARCIE DE SON CAVIAR
JUs DE TETE AU THE MATCHA

LE RIS DE VEAU 82¢

SIMPLEMENT ROTIS

MINI GIROLLES

AMANDES FRATCHES ET CITRON CONFIT
Jus DE VEAU AU VIN D’ARBOIS

L’AGNEAU 72¢€

ROTI AU THYM

PETITS LEGUMES GRILLES A LA SARRIETTE
COPEAUX DE PECHE

ANCHOIS FRAIS AU BARBECUE

JUs D’AGNEAU A LA SARRIETTE

LE PIGEON 74 €

CUIT SUR LE COFFRE ET LAQUE AU POP CORN
POLENTA CREMEUSE, GRAINS DE MAIS FUMES
CUISSE CONFITE

Jus DE PIGEON REDUIT
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