LES ENTREES

LA COURGETTE FLEUR 48 €

FARCIE A LA TRUFFE, COURGETTE, HUILE DE PISTIL,
CHIPS DE FLEURS DE COURGETTE,
EMULSION DE COURGETTE

LES CARABINEROS 58 €

JUsSTE ROTIE ET FEVETTES

LA TETE FARCIE EN GRATIN

EN TARTARE, LEGUMES A LA PROVENGALE
TROFIE, CEBETTES ET BISQUE REDUITE

LE ROUGET 49 €

R&TI A LA PEAU ET MARINE
SOUPE DE POISSONS ET SA CHIPS
PERUGINE DE ROUGET
ECHALOTES AU VIEUX XERES

LES ASPERGES VERTES DE ROQUES HAUTES 48 €

CUITES SUR LE GRILL, SABAYON D’ASPERGES
HoT boG D’ASPERGES

LES MORILLES 59 €

ROTIES ET FARCIES, ECUME AU CAFE
CASSOLETTE DE MORILLES ET FARFALLE
SAUTEES AU BEURRE D’AIL ET PERSIL
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LES PLATS

LA SERIOLE

SUR LE GRILL
RAVIOLE VEGETALE DE PETITS POIS

PETITS POIS CUISINES DANS SON JUS DE COSSE

LA SOLE DE LIGNE

EN coONDIMENT GENOIS, FARCIE AUX COQUILLAGES
GIROLLES, COQUES, SALICORNES ET CITRON CONFIT
JUS DE VOLAILLE AU BOUILLON DE COQUILLAGES

LE SAINT PIERRE

SAISI SUR LA PEAU
SPAGHETTI ET CAVIAR DE CONCOMBRE
JuUs DE TETE AU CAVIAR

LE RIS DE VEAU

DORE AU SAUTOIR

TREVISE GRILLE FAGON NIGOISE
FRITONS EN SALADE

Jus REDUIT

L’AGNEAU
EN DECLINAISON
Pois CHICHES AU JUS DE CUISSON

CONDIMENT YAOURT GREC
RAVIOLE D’AGNEAU

LE PIGEON

CUIT SUR LE COFFRE ET LAQUE AU POP CORN
POLENTA CREMEUSE, GRAINS DE MAIS FUME
TACOS FARCI DE SES ABATS, CUISSE CONFITE

Jus DE PIGEON REDUIT

65 €

69 €

80 €

72 €

65 €

68 €
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