LES ENTREES

LA COQUILLE ST JACQUES 54 ¢

RAGOUT DE BARBES
CoROLE DE TOPINAMBOURS
FLEUR DE ST JACQUES MARINEE A LA GRENADE

LA LANGOUSTINE 58 €

ROTIE AU PAMPLEMOUSSE
BROCOLETTI AUX AGRUMES
TARTARE DE LANGOUSTINE AU PAMPLEMOUSSE

LES ASPERGES VERTES DE ROQUES HAUTES 48 €

CUITES SUR LE GRILL, SABAYON D ’ASPERGES
TATIN D’ASPERGES

L’ARTICHAUT DU PAYS (JEAN CHARLEs ORsO) 49 €

FRIT ENTIER AUX AGNOLOTTI D’ARTICHAUT
BouILLON D’ARTICHAUT
TARTE FONDANTE D’ARTICHAUT

L’OURSIN DE GALICE EN DECLINAISON 65 €

PETITE BRIOCHE DE LANGUES D OURSIN,
CASSOLETTE DE TROFIE AUX OURSINS
TARTARE DE POISSON DE MEDITERRANEE
CAPPUCCINO D'OURSIN EN COQUILLE
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LES PLATS

LE PAGRE 65 €

MARINE AU FENOUIL, SIMPLEMENT GRILLE

FENouiLs coNFITs DE cHEZ JEAN CHARLES ORSO
CONDIMENT DE KUMQUAT

LA SOLE DE LIGNE OS5 €

FARCIE AUX COQUILLAGES ET CRESSON
PETITS RAVIOLIS DE COQUILLAGES
SAUCE AU CAVIAR

LE SAINT PIERRE 68 €

JUSTE SAISI SUR LA PEAU

DECLINAISON AUTOUR DE LA COURGETTE VIOLON
FEVETTES ET CITRONS CONFITS

Jus DE TETE

LE RIS DE VEAU 72¢€

ROTI AUX ECORCES D’ORANGE ET JAMBON
ENDIVE AU JAMBON GRATINEE
SALADE D’ENDIVES A L'ORANGE

LA SELLE D’AGNEAU 65 €

CUISINEE AU THYM DE LA GARRIGUE
AVEC SON PETIT GATEAU DE SALSIFIS
CREME D’AIL DOUX

Jus D’AGNEAU A LA PROVENGALE

LE PIGEON 68 €

LAQUE AU POIVRE VERT

CuIT AU BARBECUE

BLETTES couRTEs DE cHEz JEAN CHARLES ORsO
CUISINEES AU JUS

PETIT RISSOLE D’ABATS
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